cm‘;%\\mﬂ 10
(2202 (25

SCHEDA TECNICA

STRONCATURA

DESCRIZIONE PACKAGING —

Peso netto — 500g
Peso lordo — 507g
TMC. — 24 mesi dalla data di produzione

Posizione T.M.C. Fronte del pacchetto

Tipologia confezione

Busta trasparente in polipropilene con etichetta

PALLETTIZZAZIONE — CARTONE GRANDE CARTONE PICCOLO

Confezioni per cartone — 34 14

Colli per piano — 6 12

Piani per pedana — 4/5 5/6
Totale colli per pedana — 24/30 60/72
Confezioni per pedana — 816/1020 840/1008
Peso lordo pedana (Epal incluso) in Kg — 453/555 465/549
Pedana sovrapponibile — NO NO

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO -

Pasta secca trafilata al bronzo di colore marrone dal sapore e profumo intensi e caratteristici. La Stroncatura € composta da
una miscela di farina e crusca della molitura del grano. In particolare, il frumento integrale le conferisce il suo aspetto ruvido
e grossolano, che le consente di assorbire tantissimo condimento e sapore. Ottenuto esclusivamente mediante lentissima
essiccazione ad aria calda, del tutto naturale, e senza utilizzo di alcun additivo. Ideale per utilizzo nella ristorazione.

INFORMAZIONI PRINCIPALI IN ETICHETTA —

Ingredienti —

Semola di grano duro integrale, acqua, farina di segale integrale,
semolato, farina di farro, farina di orzo.

Minuti di cottura — 10

Luogo di produzione — Italia -

Origine materia prima — Calabria Italia -

Lingue in etichetta —

4 (ltaliano, Inglese, Francese, Tedesco) -

Conservazione prodotto —

Il prodotto va conservato in luogo fresco e asciutto a temperatura
ambiente. Non esporre alla luce.

Grassi totali -

Valore energetico -

1531 kJ - 366 kcal

2649

Valori nutrizionali medi per 100 g di prodotto Cg:tfc:ji:jgctli(j-l grassi saturi - 7469 03g
di cui Zuccheri - 3,39
Proteine - 11,19
Sale - 0g
DATI PRODOTTO —

Codice EAN — | 8050450702407
0968.666128 Sede Legale: Via Dottor Cimino, 225
329.06.45.005 Sede Operativa: Via Falbarelli, 56

www.pastificiocardamone.it

info@pastificiocardamone.it
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